Dipartimento di via delle Scienze 206
Scienze agroalimentari, 33100 Udine, Italia
ambientali e animali

uniud.it

Udine, ©% ,03' 206

prot. LOGLY
Tit. lll CL. 9 Fs. 32 (2025)

IL DIRETTORE DEL DIPARTIMENTO
DI SCIENZE AGROALIMENTARI, AMBIENTALI E ANIMALI

A norma dell’art. 41 del Regolamento Didattico d’Ateneo emanato con D.R. n. 1229 del 28.11.2023,
provvede alla nomina della Commissione per lappello d’esame di Laurea Triennale in Scienze e
Tecnologie Alimentari (L-26) e Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari (LM-70) che si
svolgera in presenza il giorno:

Lunedi 16 marzo 2026
ore 9.00 presso Sala Eventi Biblioteca Rizzi
Via Fausto Schiavi 44 - Udine

COMMISSIONE 1

Prof.ssa Marilena MARINO Presidentessa
Prof.ssa Sonia CALLIGARIS Componente
Prof. Emilio CELOTTI Componente
Prof.ssa Rossella DE MARCO Componente
Prof. Federico NASSIVERA Componente
Prof.ssa Stella PLAZZOTTA Componente
Prof.ssa Rosanna TONIOLO Componente
Prof.ssa Marisa MANZANO Supplente
Prof. Sandro SILLANI Supplente

L’esito della prova finale e l'attribuzione del voto verranno comunicati al termine di ogni singolo
esame. La data del titolo decorrera dalla data di discussione della tesi.

La Commissione di laurea si riunisce in presenza.

Qualora un relatore di tesi, per motivata ragione, sia nella impossibilita di partecipare alla seduta di
laurea, € tenuto a far pervenire al Presidente di Commissione un giudizio scritto dell’elaborato ed a
informare gli uffici competenti. :

In ogni caso le Commissioni delle prove finali di laurea e di laurea magistrale devono sempre essere
composte, rispettivamente, da almeno tre e da almeno cinque membri effettivi, corrispondenti al
numero minimo richiesto per la validita di ciascuna prova.

| componenti supplenti, saranno convocati solo se necessario, ossia in assenza giustificata di un
componente effettivo.

IL DIRETTORE DEL DIPARTIMENTO
Prof. Edi PIASENTIER
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Dipartimento di
Scienze agroalimentari,

ambientali e animali

uniud.it

via delle Scienze 206
33100 Udine, Italia

La S.V. & invitata a partecipare alla Commissione per l'appello dell’esame della Laurea Triennale in
Scienze e Tecnologie Alimentari (L-26) e Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari (LM-
70), che avra luogo il giorno lunedi 16 marzo 2026 con inizio alle ore 9.00 con discussioni tesi in

presenza.

Elenco Candidati:

Laurea | Matricola Titolo tesi Relatore/i | Correlatore/i | Controrelatore | ora
Inattivazione di
Akkermansia . Nicoletta
1 LM-70 muciniphila e Marilena Pellegrini 9.00
matr. 149014 valutazione delle Marino ;
proprieta come Giulia Bisson
postbiotico
Caratterizzazione di . :
. Niccolo
emicellulosa estratta R
da endocarpo di oliva | Sonia Reroldi
2 | LM-70 | matr. 149089 : TR ; Ty 9.15
e dei suoi coniugati Calligaris
- . Francesca
con proteine del siero Trevisiol
di latte e di pisello
Nuove opportunita
per il mercato della
3 | tm-70 | matr: 14004 pasta: la scelta. del Fede.rlco . Stefanla 9.30
consumatore di fronte | Nassivera Troiano
alle diverse
alternative
Estrazione di m
e e Rossella
indicatori acido-base Svigeli "
4 L-26 matr. 0- naturali da cavolo Rosanna : gel ;?;z(e; 4 De 9.45
57695 rosso con Deep Toniolo Fabiola J
Eutectic Solvents i
Zanette
(DESSs)
Studio preliminare
sulla schiumatura del | Emilio . L
5 | L-26 matr. 158338 o . ¢ Sonia Calligaris 10.05
latte mediante Celotti
ultrasuoni di potenza
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via delle Scienze 206

Dipartimento di
33100 Udine, Italia

Scienze agroalimentari,
ambientali e animali

uniud.it
Laurea | Laureando/a | Titolo tesi Relatore/i | Correlatore/i | Controrelatore | ora

6 | L-26 matr. 154484 Caratterizzazione di Sonia Roberta Marilena Marino | 10.35
sistemi ibridi Calligaris Pratolino
contenenti proteine di
pisello e levano
Synthesis of new a4
integrin antagonists Rossella Andrea ] .

7 | L-26 matr. 163450 Sonia Calligaris 10.55
for the treatment of De Marco Venerando g
celiac disease
Sviluppo di pane
arricchito di

' SndotarEg Sonia Lorenzo

8 | L-26 matr. 149291 | (nocciolino) di oliva e S . Stella Plazzotta | 11.15
; Calligaris Barozzi

valutazione delle
caratteristiche
qualitative
Carbossimetilcellulosa
da endocarpo di oliva:

b . ) ; & '

9 L-26 matr. 144371 ca.rat.terlz'ze§2|one Son!a ; Fran'c' o Rosanna Toniolo | 11.35
chimico-fisica e Calligaris Trevisiol :
comportamento
reologico
Effetto della luce Stella
visibile sulle proprieta | Plazzotta Marcs

10 | L-26 matr. 145158 | fisiche di . Emilio Celotti 11.55

" . Lopriore
biopackaging Lara
alimentare attivo Manzocco
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Dipartimento di via delle Scienze 206
Scienze agroalimentari, 33100 Udine, Italia
ambientali e animali

uniud.it

SHLY Udine, 09[03[202,6
prot. 40 GLG
Tit. Il CL. 9 Fs. 32 (2025)

IL DIRETTORE DEL DIPARTIMENTO
DI SCIENZE AGROALIMENTARI, AMBIENTALI E ANIMALI

A norma dell’art. 41 del Regolamento Didattico d’Ateneo emanato con D.R. n. 1229 del 28.11.2023,
provvede alla nomina della Commissione per l'appello d’esame di Laurea Triennale in Scienze e
Tecnologie Alimentari (L-26) e Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Allmentarl (LM-70) che si
svolgera in presenza il giorno:

Lunedi 16 marzo 2026
ore 14.00 presso Sala Eventi Biblioteca Rizzi
Via Fausto Schiavi 44 - Udine

COMMISSIONE 2

Prof.ssa Nadia INNOCENTE Presidentessa
Prof.ssa Monica ANESE Componente
Prof.ssa Lara MANZOCCO Componente
Prof.ssa Michela MAIFRENI Componente
Prof.ssa Donatella PERESSINI Componente
Prof.ssa Laura BARP Componente
Prof. Nicolo DOSSI Supplente
Prof.ssa Marilisa ALONGI Supplente

L’esito della prova finale e l'attribuzione del voto verranno comunicati al termine di ogni singolo
esame. La data del titolo decorrera dalla data di discussione della tesi.

La Commissione di laurea si riunisce in presenza.
Qualora un relatore di tesi, per motivata ragione, sia nella impossibilita di partecipare alla seduta di
laurea, & tenuto a far pervenire al Pre5|dente di Commissione un giudizio scritto dell’elaborato ed a

informare gli uffici competenti.

In ogni caso le Commissioni delle prove finali di laurea e di laurea magistrale devono sempre essere
composte, rispettivamente, da almeno tre e da almeno cinque membri effettivi, corrispondenti al
numero minimo richiesto per la validita di ciascuna prova.

| componenti supplenti, saranno convocati solo se necessario, ossia in assenza giustificata di un

componente effettivo.

IL DIRETTORE DEL DIPARTIMENTO
Prof. Edi PIASENTIER
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Dipartimento di
Scienze agroalimentari,
ambientali e animali

uniud.it

via delle Scienze 206
33100 Udine, Italia

La S.V. & invitata a partecipare alla Commissione per l'appello dell’esame della Laurea Triennale in
Scienze e Tecnologie Alimentari (L-26) e Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari (LM-
70), che avra luogo il giorno lunedi 16 marzo 2026 con inizio alle ore 14.00 con discussioni tesi in

presenza.

Elenco Candidati:

Laurea | Laureando/a | Titolo tesi Relatore/i | Correlatore/i | Controrelatore | ora
Effetto del
trattamento ad alta - :
’ Marilisa Alongi
pressione sulle -
proprieta di :
e . . Monic Preetham
1 LM-70 gelificazione di & 14.00
matr. 149506 ’ . Anese Gowda
sistemi modello e
. . : Hosaholalu
alimentari a base di
» . Ramesha
proteine di pisello e
pectina
Impact of different Michela ;
high-pressure Maifreni Marika
ricepssin cycles on ¥alsntino
2 | LM-70 | matr. 167715 | P ne cy . 14.15
the quality of ready- Maria lenia
to-eat refrigerated Cristina o
. iR Venturini
salmon fillets Nicoli
Valutazione delle .
e - . ,. | Nadia .
proprieta funzionali di . Marilena
alatto-oligosaccaridi hRgehts Marino
3 LM-70 matr. 150277 g ] : 14.30
ottenuti dal lattosio Niesols
attraverso sintesi - Anna Rossi
: : Renoldi
enzimatica
Effetto di trattamenti L 5 ’
. ara Sofia Melchior
di tostatura su alcune | Manzocco
4 | L-26 matr. 154068 | proprieta di . Monica Anese 14.45
; et 2ol N ol | Gian Marco
ingredienti di origine Sonia
o Artuso
vegetale Calligaris
Valutazione della
qualita della pasta :
: - e & Donatella Nicoletta
5 L=28 matr. 164001 addizionata di @ % s Lara Manzocco 15.05
c5 ins ; Peressini Pellegrini
sfarinati di ceci e
postbiotici
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" Dipartimento di

Scienze agroalimentari,
ambientali e animali

via delle Scienze 206
33100 Udine, Italia

uniud.it
Laurea | Laureando/a | Titolo tesi Relatore/i | Correlatore/i | Controrelatore | ora
6 | L-26 matr. 163928 | Effetto dell’utilizzo di | Lara Stella Laura Barp 15.25
pad attivi su alcune Manzocco Plazzotta
caratteristiche
qualitative di alimenti Alberto Saitta
freschi
Monitoraggio di
contaminanti Chiara
7 | L-26 matr. 164490 idrocarburici (MOH) Laura Barp . Monica Anese 15.45
: o . Conchione
nei molluschi bivalvi e
nelle acque di rilascio
Messa a punto di un Niccolo
sistema di Nadia Renoldi
8 | L-26 matr. 157984 concentrazione del Michela Maifreni | 16.05
5 : Innocente - .
siero di latte per Giulia Di
ultrafiltrazione Filippo
Approcci sperimentali
per la determinazione
di oli minerali in
insetti commestibili:
L i idi Chi D
5 (1-26 | matr 1epam | VEUtazionedidiverse | o, oo | Chiara eoatela 16.25
strategie di estrazione Conchione Peressini
e cleanup per la
rimozione delle
interferenze
biogeniche
Studio sulle proprieta
panificatorie di
‘ impasti formulati con | Donatell e E . "
10 | L-26 matr. 160129 Im? 3 A n e. ? Fabio Pizzali Nadia Innocente | 16.45
farina di frumento ed Peressini
un sottoprodotto di
lavorazione del pisello
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